
La Dogana del Buongusto
EVENTI 2026



La Dogana del Buongusto vuole essere un ristorante a 
Milano che ancora offra cucina tradizionale, rivisitata 

sfruttando la tecnica e l’innovazione, utilizzando prodotti 
di prima scelta e rifacendosi a contaminazioni dalla cucina 
lombarda. L’unicità del sapore tradizionale del Ristorante 
Vineria La Dogana del Buongusto vuole accogliervi con 

calore ed eleganza.

LA  SCOPERTA INIZIA QUI
Benvenuti nel nostro ristorante a Milano



Cari Buongustai

Ci fa piacere ricordarvi tutti i gustosi eventi che abbiamo
preparato per voi per quest’anno da trascorrere insieme:
percorsi didattici per conoscere e assaporare i migliori
vini, degustazioni gratuite, minicorsi di Sommellerie, cene
con delitto e tanto altro.
Iscrivetevi alla nostra Newsletter per rimanere
sempre aggiornati.
Vi aspettiamo!

Abbiamo sempre avuto l’obiettivo di offrire una
cucina tradizionale, rivisitata sfruttando la tecnica e
l’innovazione. Vieni a scoprire il connubio di tradizionalità
ed innovazione, unito all’utilizzo di materie prime
eccellenti, durante i nostri Eventi!

COUPON EVENTI

Visita il sito
www.ladoganadelbuongusto.it
Clicca su
‘‘Desideri ricevere il tuo Coupon?’’
Ricevi per email
Il tuo buono digitale

ISTRUZIONI



Per i veri appassionati e per i più curiosi. Un pasto
in compagnia, ogni volta dedicato alla scoperta e
all’assaggio di denominazioni, aree vitivinicole e
addirittura distillati e liquori. In ogni degustazione

didattica assaggerete 3 vini in abbinamento a 3 piatti
della nostra cucina.

A SCUOLA DI



martedì 17

martedì 17

martedì 14

martedì 9

martedì 23

martedì 15

martedì 10

martedì 24

Febbraio h. 20:30

h. 20:30

h. 20:30

h. 20:30

h. 20:30

h. 20:30

h. 20:30

h. 20:30

Brunello

Marzo

Aprile 

Tignanello

Giugno

Giugno

Gaja

Settembre

Champagne

Grappa

Novembre

Gewurtztraminer del mondo

Novembre

Amarone della Valpolicella

Barolo

A  S C U O L A  D I



Il vino vi piace. Moltissimo. Eppure sembra così complesso
sceglierne uno ogni qual volta ci troviamo davanti a una
carta oppure abbinarne uno ai piatti preparati per stupire
i vostri invitati.

La scelta giusta è scoprire tutto quello che da sempre vi
appassiona e vi incuriosisce sul mondo del vino e dei suoi
abbinamenti.

Una soluzione ideale per approcciarsi in maniera più
consapevole al vino e alla tavola, imparando qualche
trucco in un’atmosfera divertente e rilassata.

I corsi si svolgeranno dalle 20:00 alle 23:00 circa: sarete
accolti nella nostra sala con un calice di benvenuto, che
aprirà un percorso degustativo composto da tre calici di
vino abbinati sapientemente dal nostro Sommelier a tre
prelibate portate.
Il prezzo per persona è di 240€.

Il pacchetto include il “Manuale del Sommelier”, per
approfondire qualsiasi curiosità inerente a questo
affascinante mondo.

MINICORSI DI
SOMMELLERIE



A  S C U O L A  D I . . .

M I N I C O R S I  D I 
S O M M E L L E R I E

Primo Minicorso

Secondo Minicorso

Venerdì 5

Venerdì 12

Venerdì 19

Venerdì 19

Martedì 29

Martedì 6

Martedì 13

Martedì 20

Maggio

Maggio

Maggio

Maggio

Settembre

Ottobre

Ottobre

Ottobre

h. 20:00

h. 20:00

h. 20:00

h. 20:00

h. 20:00

h. 20:00

h. 20:00

h. 20:00

1° LEZIONE

2° LEZIONE

3° LEZIONE

4° LEZIONE

1° LEZIONE

2° LEZIONE

3° LEZIONE

4° LEZIONE



Sentenza: è stato il maggiordomo con un candelabro in
salotto.
Il movente? Accaparrarsi l’ultimo tavolo disponibile per la
cena con delitto a La Dogana del Buongusto.
Che ne dite di trasformarvi per una serata in investigatori
privati gourmet, capaci di risolvere enigmi e giochi di
abilità, arrivare per primi alla soluzione del caso?
Per vivere momenti intensi sia dal punto di vista dei
sapori che delle emozioni, abbiamo organizzato quattro
avvincenti cene all’insegna del giallo e del buon cibo.
Il tavolo che per primo risolverà il mistero, vincerà una
bottiglia di ogni vino degustato durante la serata!
La Cena è di tre portate in abbinamento a tre bottiglie di
vino. Il prezzo per persona è di 55€.

CENE 
CON DELITTO



La Leggenda di Osiride| Venerdì 27 febbraio
Un omicidio misterioso mette scompiglio nella valle dei Re, 
sarà opera di oscure forze sepolte da millenni o della mano 
di un astuto assassino?

Mistero Nero in Islanda| Venerdì 27 Marzo
Un omicidio sconvolge un tour organizzato in Islanda. 
Isolati da una tempesta imminente, tensioni e segreti emergono
tra i partecipanti che indagano per cercare di scoprire se si è 
trattato di un omicidio o di un incidente.

Moulin Rouge | Venerdì 17 Aprile
Benvenuti al Moulin Rouge, dove il fascino del burlesque si 
intreccia con il mistero di una serata indimenticabile di intrighi 
e delitti! Unisciti a noi per una cena con delitto unica nel suo 
genere, dove il palcoscenico è illuminato da luci soffuse e 
ogni sorriso nasconde un segreto.

Gli Inferi di Dante | Venerdì 25 Settembre
Firenze 1300, Dante Alighieri è priore della città e si trova a 
dover affrontare una serie di efferati delitti che stanno
stravolgendo la città. Per risolvere questi enigmi Dante si 
addentrerà nella selva oscura di Firenze, seguendo piste ed
indizi, fino ad arrivare agli inferi dell’animo umano.

El Día de los Muertos| Venerdì 23 Ottobre
La città di Merida è sconvolta da una serie di omicidi che ha 
gettato i suoi abitanti nel terrore, proprio durante le celebrazioni
di una delle feste più importanti del Messico: El Día de los Muertos.
Il terrore serpeggia per le strade della città, chi è l’assassino 
che si mimetizza tra i cittadini?.

Il Segreto Rubato del Natale | Venerdì 27 Novembre
Durante una violenta bufera al Polo Nord, il Registro delle Rotte 
delle slitte scompare dalla Sala di Controllo, bloccando le
consegne natalizie. Tre figure chiave del Villaggio sono gli unici
ad aver avuto accesso al luogo del furto. Con il Natale a rischio,
i presenti devono indagare prima che sia troppo tardi. La verità
emergerà solo affrontando ciò che si nasconde dietro
la magia del Natale.



Oplà è un’associazione culturale nata dalla volontà di
promuovere il teatro in tutte le sue forme: propone e
attua spettacoli teatrali, letture animate, cene con delitto,
animazioni teatrali, laboratori di circo e teatro con adulti,
bambini e ragazzi.
Oplà porta il teatro come strumento per l’integrazione e
la coesione sociale.
Oplà è un’idea, un’esperienza, un progetto, un salto verso
la sorpresa... OPLÀ!.



LE CENE AL
SOMMELIER TABLE

Il nostro Sommelier Table è un fantastico modo per
poter scoprire nuovi territori o nuovi percorsi di-vini
attraversando un vero e proprio itinerario enologico
prestabilito.
Durante la cena degusterete assieme al nostro Sommelier
i vini del menu prescelto, abbinati alle creazioni del nostro
Chef. Gusterete e verrete accompagnati passo a passo tra
un vino ed un piatto per vivere un esperienza esclusiva e
innovativa.
Si tratta di un evento imperdibile per tutti coloro che
amano degustare prodotti genuini e di elevata qualità.
Il menù sarà per tutti i componenti del tavolo.

Prenota il tuo Sommelier Table

Sommelier Table | Territorio 120€ a persona
Scopri i grandi vini della nostra regione abbinati dalla
nostra cucina tradizionale rivisitata.

Sommelier Table | Vini d’Italia 160€ a persona
Il nostro Sommelier ti guiderà alla scoperta dei grandi vini
del nostro paese, mentre il nostro Chef ne esalterà ogni sorso.

Sommelier Table | Vini dal mondo 200€ a persona
Un viaggio indimenticabile attraverso i più famosi vini 
del modo.



Dogana del Buongusto
Via Molino delle Armi, 48 - 20123 Milano

+39 02 83242444
info@ladoganadelbuongusto.it
www.ladoganadelbuongusto.it

Ristorante
Lun - Dom | 12:30- 14:30

19:30 - 00:30

Vineria
Lun - Dom | 18:30 – 00:00

La Dogana del Buongusto

@ladoganadelbuongusto


